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Prenotazione gradita

aprile 2015

Per una serata diversa dal solito, 
gli Snacks del Principe conditi dalle 
avvolgenti note dei nostri musicisti 

e accompagnati dal frizzante 
intrattenimento delle nostre 

cantanti, assaporando drinks e 
cocktails in un ambiente unico.

Live Music 20.00 - 1.00
Snacks & More 12.00 - 22.30

WILLIAM FANNI
Piano e voce. Accompagnato da:

Venerdì 3	 Sabato 4
Ivana Vanoli	 EWA BEL
Venerdì 10	 Sabato 11
Federica Rossi	 LIDIA TRE RE
Venerdì 17	 Sabato 18
Tullia Barbera	 ISABELLA TOSCA
Venerdì 24	 Sabato 25
VALENTINA MEY	 GRAZIA CICALA
Lunedì 6, 13 e 20 	
CIRO ANNOVAZZI 
Piano e voce

s n a c k s & m u s i c
bar principe

Collina d’Oro • Via Montalbano 5 • CH-6900 Lugano 
T +41 (0)91 985 88 94 • F +41 (0)91 985 88 25
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Serviti al Piano Bar Principe dalle 12.00 alle 22.30

SNACKS
FRITTATINA DEL CONTADINO 	
Flat omelette with ham, cheese, vegetables and fine herbs  

CIABATTINA VEGETARIANA 	
Sandwich with fresh cheese, rocket, grilled aubergines and zucchini, artichokes in olive oil 

CLUB SANDWICH 	

PANINO CON BURGER DI FASSONA 	

A TUTTA INSALATA
ASSORTITA 	  
Mixed salads with tomato and carrots

GIGANTE 	
Big mixed salad tomato, carrots, avocado, melon and Parmesan cheese

FALSA CAPRESE 	  
Tomato, buffalos ‘milk mozzarella, extra virgin olive oil, anchovies, capers and olives

“CESAR” A MODO NOSTRO 	  
Iceberg salad, croutons, sliced chicken breast, smashed hard-boiled egg, Parmesan flakes, pine nuts, French dressing

DI TONNO TIPO “NIZZARDA” 	
Tuna salad Niçoise 

PIETANZE FREDDE/COLD DISHES
COCKTAIL DI GAMBERETTI E AVOCADO PROFUMATO ALL’ARANCIA 	
Shrimps and avocado cocktail orange perfumed 

SALMONE SCOZZESE AFFUMICATO DA DYHRBERG 	  
Scottish salmon smoked by Dyhrberg

CULACCIA DI PARMA CON MELONE 	
Parma “Culaccia” with melon

BRESAOLA DELLA VALTELLINA CON MOZZARELLA DI BUFALA  	
Bresaola with buffalos’milk mozzarella

PIETANZE CALDE/WARM DISHES
BRODO RISTRETTO ALL’UOVO 	
Consommé with eggs 

CREMA DI POLLO ALLE PICCOLE VERDURE  	
Chicken cream with small vegetables

MINESTRONE DI VERDURE ALLA CASALINGA   	
Vegetable soup homemade style

SPAGHETTINI AL POMODORO E BASILICO   	
“Spaghettini” with tomatoes and basil

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE    	
Tagliatelle Bolognaise style

TAGLIOLINI VERDI CON AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E GRANA    	
Green noodles with garlic, olive oil, chilli pepper and Parmesan cheese

FILETTO DI BRANZINO AI FERRI CON POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE	
Grilled sea bass fillet with cherry tomatoes and olives

BATTUTA DI VITELLO AI FERRI 	
Grilled veal escalope

ROSETTA DI FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 	
Beef filet on green pepper


