
Seconda se
ttim

ana di ottobre 2018: 

Messa
 a d

imora d
elle an

tich
e var

ietà

Gli a
llievi

 deg
li Isti

tuti s
colas

tici d
i Son

vico 
part

ecip
ano 

alla p
iantu

mazion
e de

lle n
uove

 pian
te co

n la 
colla

bora
zion

e 

dell’E
nte p

atriz
iale

Domenica 
14 ottobre, dalle

 16 alle
 17     

 

e lunedì 15 ottobre, dalle
 10 alle

 11:

Giornate
 di co

nsegna d
elle cas

tag
ne rac

colte,  

acc
ensione della “gra

d” per la
 loro essic

azio
ne

Serv
ono

 alm
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400 
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e pe
r metter
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funz
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Inviti
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scola
resch
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te le

 per
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 inte
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te a 
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re le

 cast
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ttam

ente
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 “gra
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 di S
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co in
 zon
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Cám
pe d

ra Pó
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(seg
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lla Pi
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nda)
. 

Le c
astag

ne d
ovra

nno 
esse

re sa
ne, p

ulite
, asci

utte 
senz

a tra
ccia 

di m
uffa; 

meglio
 se c

onse
rvate

 in lu
ogo 

aera
to e

 in c
asse

tte a
pert

e;

non 
devo

no e
ssere

 con
gelat

e.

Sab
ato

 3 novembre, dalle
 13.30, in Piá

zza 
Grán

da a So
nvico

 (co
n qualsia

si te
mpo)

Batti
tura d

elle cas
tag

ne

Pom
erigg

io d
’inco

ntro
 per

 tutt
i, bam

bini 
e ad

ulti, 
per 

assis
tere

 allo
 scar

ico d
ella 

“gra
d”, c

imenta
rsi n

ella

batti
tura,

 aiut
are n

ella s
celta

 dell
e ca

stagn
e e n

ella c
onfe

zion
e in 
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hetti

 dell
e ca

stagn
e se

cche
. 

Assa
ggio 

della
 farin

a di 
casta

gne 
e co

nseg
na d

ella r
icett

a pe
r la p

repa
razio

ne d
el “p

anisc
iö”.

Cald
arro

ste, b
uvet

te e 
musica

 per 
alliet

are u
n momento

 di la
voro

 com
une,

  gra
zie a

lla Fi
larm

onic
a Un

ione
 

Sonv
ico e

 allo
 Sci 

Club
 Sass

o Gr
ande

.

Con
segn

a de
lle p

iante
 di ca

stagn
o or

dina
te al

  Viva
io fo

resta
le ca

nton
ale d

i Lat
teca

ldo, c
on il

 Cap
o Az

iend
a 

Fran
cesc

o Bo
navia

. Stan
d inf

orm
ativo

 dell
’Asso

ciazi
one 

dei C
astan

icolt
ori d

ella S
vizze

ra ita
liana

. 

Merco
ledì 31 ottobre - Venerdì 2 e Sab

ato
 3 novembre 2018: 

La ca
stag

na in
 cucina

Sera
te ga

stron
omiche 

a ba
se di

 cast
agne

, con
 il ric

ettar
io de

gli A
mici

del T
orch

io, pr
esso

 l’Osteri
a Un

ione
 “da 

Dav
ide” 

a So
nvico

. 
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mazion

i e p
reno

tazio
ni te

l. 091
 930

 06 1
8



IL C
AST

AGN
O 

ALB
ERO

 DEL
LA V

ITA

Ro té
mpe di ca

stég
n...è

 arriv
ato!

4Appuntam
enti p

er ri
perco

rrere IL CICLO della

nostra
 pianta p

er ecce
llenza: 

dalla
 piantumazio

ne delle vecch
ie var

ietà, a
lla r

ac-

colta d
el fru

tto nelle nostre
 selve cas

tan
ili, d

alla
 sua

conserva
zione, alla

 lav
orazi

one e al s
uo co

nsumo.

Ra  ca
stég

na la g’h
a dom

áa un
a cóa

 e l’
è de quel 

che
 ra tró

va 


