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SABATO, 10 AGOSTO 2019
NOTTE DI SAN LORENZO DALLE 20H30

BUFFET
DI SUSHI E SASHIMI

Nigiri
branzino, tonno, salmone
sgombro, gambero, polipo

Futomaki
salmone, Philadelphia
avocado, alga nori

Uramaki
tonno, mango, wasabi
sesamo nero, alga nori

Sashimi
branzino, tonno, gambero,
salmone, capesante

Katsuo no Tataki
tonno scottato e raffreddato
in soia, aromi € ghiaccio

Mochi
Pasta di riso con ripieno dolce

e CHF.

18,88 8.1

Grand Holel
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POSTI LIMITATI,

COCKTAILS

Viola d'estate

Gin Mare, basilico viola, tonica Fever Tree

Mojillo
piperita, lime e tonica Fever Tree

Whisky sour
Bourbon Whisky, succo di limone,
zucchero, albume

Mosca Lugano
Vodka, ginger beer,
botaniche del nostro orto

Virgin Mojillo
Infuso di camomilla, menta piperita,
lime e tonica Fever Tree

OTHERS

Champagne Laurent-Perrier
Asahi beer, soft drinks € minerali

infuso di camomilla, menta

INCLUSE)



